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energyKitchen

makes you feel good

......................................................

Start ab Oktober oder nach Vereinbarung

Bist du energygeladen, verspriihst gute Laune und liebst
frisch zubereitetes Essen? Im 4-er Team rotierst du nach
der Einarbeitungszeit auf allen Posten, damit du dich
entwickeln kannst und deine Arbeit spannend bleibt.

DEINE AUFGABENDu unterstitzt das Kiichenteam bei dem taglichen Mise en Place

von frischen Kréutern und Zutaten sowie in der Produktion fiir die & la carte Kiiche und bei
Caterings, wo du hilfst, unsere hausgemachten Spezialitaten zuzubereiten. Dabei arbeitest d
nach dem HACCP Konzept. Zur Abwechslung bist du auch mal im Service tatig und glanzt
auf Events.

UND Wenn es fir alle passt, kannst du im Laufe der Zeit immer mehr Albigatedimen.
Wir zeigen dir alles, was du dafiir brauchst.

DEIN RUCKSACK Im besten Fall bringst du schon Erfahrung in der Kiiche mit oder hast
sogar eine Ausbildung zum Koch/Kdchin oder einen vergleichbaren Beruf. Vielleicht hast
du schon Erfahrung in der a la carte Kiiche gesammelt. Du arbeitest eigenverantwortlich

im Team effizient aber dennoch mit der Liebe zum Detail. Du liebst deinen Beruf, tiiftelst mit
Vergnigen an neuen Rezepturen und bringst dich gerne im Team ein.

DEIN TEAMWir sind wie eine Familie und mit gaaanz viel Herz bei der Sache. Starres
Hierarchiedenken ist uns fremd. Vielmehr mégen wir es unkompliziert und gehen einander
tatkraftig zur Hand. Wir bieten dir die tolle Chance in einen jungen, ambitionierten
Tagesbetrieb einzusteigen und dich als Personlichkeit einzubringen. Die Unterstiitzung des
Teams und des Kiichenchefs ist dir dabei sicher.

DEINE BENEFITS

@ Keine Floskel: Dein Einsatz _\C')/_ Du arbeitest tagstiber ohne
wird wirklich wertgeschétzt. N Zimmerstunde und wir
beachten dein Wunschfrei.

WU Gute Stimmung: Wir kommen 5~ Dugeniesst mega feines
d Vo gerne zur Arbeit und es wird Essen und hast geniale
viel gelacht. Ohne Witz. Einkaufsvorteile bei LOEB

ENERGY KITCHENFrisch, natiirlich & gesund: Wir versorgen unsere Géaste mit genau den
Lebensmitteln die ihnen guttun. In einer unvergleichlich schonen Atmosphére, mit rund 30
Mitarbeitenden, «zmitts in Bern».



